
 

      INCONTRO NATALIZIO DEGLI EX ONAOSI DELLA LOMBARDIA E DEL NORD 

HOTEL GIARDINI - NERVIANO - SALA PARCO 

DOMENICA 1DICEMBRE 2013 h 13,00 – 17,00  

  Tipo servizio: BUFFET (=Cocktail Rinforzato+buffet rustico+primi +torta e vini): € 38 

Carissimi 
con Gigi Goglio abbiamo oggi definito il luogo ove tenere l'incontro natalizio 2013 tra gli ex 
del nord :come lo scorso anno è a Nerviano, vicino a Milano; è lo stesso posto che 
ripetiamo perché ci siamo trovati bene;magari lo ripeteremo anche nei prossimi 10 anni.!!! 
Spero che ci si ritrovi in tanti per farci gli auguri e per scambiare racconti, sensazioni 
informazioni; stavolta abbiamo organizzato le cose in modo che non sia il pranzo a 
focalizzare il nostro interesse,ma vi sia spazio e tempo per parlarci. 
A Perugia quest'anno solo in pochi ci siamo visti, ragione di più per approfittare di questo 
appuntamento natalizio :VI PREGO DI FAR PERVENIRE QUANTO PRIMA LE VOSTRE 
ADESIONI  a me o a Gigi Goglio; una settimana prima dell'evento vi chiederò una 
conferma impegnativa della vostra adesione per le necessarie comunicazioni al ristorante. 
 
Saremo accolti nella sala parco; su nostra richiesta, seguendo i consigli ricevuti da 
Augusto Bianchi ed altri, l'incontro non sarà incentrato su di un pranzo tradizionale, ma 
saranno imbanditi tanti aperitivi/ antipasti cui succederà la proposta ,sempre a buffet, dei 
primi piatti, poi salumi e simili , la torta , vini e spumante : il panettone lo porteremo noi; 
avremo a disposizione tavoli rotondi su cui poggiare le pietanze da noi scelte, ma che non 
costituiranno punti su cui inchiodarci, bensì alternativi punti di incontro tra noi; avremo 
quattro ore per conversare e scambiare le nostre notizie e considerazioni; ed infine per 
ciascuno di noi ,ci sarà una piacevole e gustosa sorpresa! 
 

Per raggiungere l'Hotel-ristorante villa Giardini a Nerviano,venendo da Milano, si può 

seguire il Sempione SS33 sino a Nerviano, dove si incontra sulla destra una alta torre 

orologio di stile fascista superata la quale la prima via a sinistra è via Roma; nonostante il 

nome la via è un po' stretta e i veicoli in sosta non agevolano un fluido transito; percorrete 

la via Roma per poco più di 500 m, superate un semaforo e dopo 50 m sulla destra c'è via 

Giardini;seguire pure il percorso su  

: www.tutto città.it/ percorso/Nerviano%20(MI)%20VIA%20dei Giardini 
 

Goglio Gigi – cell.347.7072212 - e.mail: golama1@tiscali.it 

Imparato Oreste – cell.335.6114902 – e.mail: ioreste@gmail.com 

Hotel Giardini – tel.0331.585200- via dei Giardini, 8/10 – Nerviano (Mi) –

 www.hoteldeigiardini.com 
 

A presto, Oreste Imparato
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    INCONTRO PRENATALIZIO  

       EX ONAOSI DEL NORD 

1° DICEMBRE 2013- NERVIANO  

  

 

  

 

 
VASTO ASSORTIMENTO SPECIALITA 
 Canapè al prosciutto cotto 
             Lardo alla paprica dolce 
  Al crudo di Parma 
 Al salame Milano 
 
      SPIEDINI   
 Pomodori e mozzarelline  

Dadini di formaggio, olive e wusters 

 Emmenthal e uova 

 

        CROSTINI DI FARRO  

Trota affumicata ed erba cipollina 

Mini toast al sesamo 

        Rucola e mousse di grana 

     Mini cornetti rustici alle noci 

Al burro aromatico e salmone marinato 

 

 SPECIALITA CALDE 

       Triangolino 

 di torta di verdure 

 Robetti di quiche lorraine 

        Robetti di frittatine di verdure 

 

 FRITTI MIGNON 

              Fondutine fritte 

  Arancini di riso 

     Pan fritto 

   Panzerottini pomodoro mozzarella 

   Melanzane, zucchine cavolfiori fritti 

         Piccole verdure fritte 

 

 BICCHIERINI CON 

  Gamberi in salsa di yogurt l 

 Totanetti a cipolla caramellata 

   Tartare di tonno fresco e arancine di pesc 

 

      

   

 

 
 

                    

 

 

              BUFFET  RUSTICO 

      Prosciutto crudo in bellavista 

       Salami al taglio (felino ecc.) 

          Cubetti di mortadella  

               Scaglie di grana  

 

   

  PRIMI PIATTI 

       Paccheri al granchio reale 

   Risotto alle punte di asparagi e  

        Tomino piemontese  

 

 

       DOLCI 

         Chantilly alle fragole 

      Panettone 

         Caffè 

 

    BEVANDE 

 

         Cocktail analcolico 

 Succhi di pompelmo ed arancia 

           Acque minerale 

           Spumante brut 

    Vini del Trentino DOC 

      Chardonnay  e  Merlot 

 

 

 

                   COSTO:  € 38.00 

   

 

   

 

 

 

 

            





      

      

    

      

      


